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BARTNICTWO

Bartnictwo to pierwotna forma pszczelarstwa kwintesencja bartnictwa. Dziatamy na rzecz
polegajaca na opiece nad pszczotami lesnych ekosystemow, kultywujemy tradycje
zasiedlajacymi wydrazone w lesie dziuple. poszanowania przyrody i zycia w zgodzie
Pszczoty je zamieszkujace radzg sobie bez z naturg oraz pamie¢ i przyblizanie historii
wiekszej ingerencji cztowieka, tak jak to robity naszych przodkéw. Naszym celem jest
od milionow lat. promocja i rozwoj bartnictwa jako
tradycyjnego sposobu uzytkowania laséw.
0d 2013 roku prowadzimy Bractwo Bartne, Nasza misje realizujemy dzieki wiedzy
skupiajac kilkanascie os6b zaangazowanych i umiejetnosciom zdobytym od ostatnich
w przywracanie bartnictwa. Motto naszego depozytariuszy tradycji bartniczych
Bractwa to: Natura, Tradycja, Historia i w tych na Biatorusi oraz od nielicznych osdb
trzech prostych stowach zamyka sie z naszego kraju, ktére w swoich rodzinnych

MUZEUM
KULTURY
BARTNICZE)J




przekazach zachowaty strzepy tych tradycji.
Pomyst na Augustowska Miodosytnie jest
rozwinieciem naszej pasji bartniczej. Teraz
owocami naszej pracy mozemy podzieli¢

sie z Wami, poniewaz wierzymy, ze tworzymy
cos wyjatkowego.

Kultura Bartnicza, dzieki staraniom Bractwa
Bartnego, od 2016 roku jest wpisana

na Krajowa Liste Niematerialnego Dziedzictwa,
od 2020 roku na Reprezentatywna Liste
Swiatowego Dziedzictwa UNESCO, jako

wspolna tradycja Polski i Biatorusi. Obecnie
w ramach promocji bartniczych tradycji
wspotpracujemy takze z Litwa, realizujac
wspolny projekt dofinansowany ze srodkow
Unii Europejskiej programu INTERREG
Polska-Litwa (LTPLO0145) “Forest Tree
Beekeeping - A Tradition Without Borders”.

United Nations Intangible: lkrajowa lista niematerialnego
Educational, Scientific and Cultural L "
Cultural Organization Heritage dziedzictwa kulturowego



MIODY PITNE

Receptury naszych miodéw pitnych oparte
sg 0 bogate dziedzictwo miodosytnicze
Rzeczpospolitej Obojga Narodow.
Przywracamy smaki, ktore zachwycaty

przodkow, a potem odeszty w zapomnienie.

Miody pitne, ktére produkujemy, zaskakuja
réznorodnoscia i bogactwem smakow
uzyskiwanych zaréwno z samego miodu,
jak i z dodatkow korzenno-ziotowych oraz
owocowych. Padzielilismy je na miody
klasyczne i specjalne, a kazdy nastaw

to limitowana seria okoto 1200
numerowanych butelek.

W miodach klasycznych cate bogactwo smaku
i aromatu trunkow osiggamy tylko i wytacznie
z miodu oraz odpowiednio prowadzonego
procesu fermentacji. Ich gtebie podkresla
zamkniecie w przezroczystej butelce.

Miody specjalne powstaja przy zastosowaniu
dodatkéw owocowych i korzenno-ziotowych,
takich jak: Swieze soki owocowe, ziota,
przyprawy czy kawa. Aby chroni¢ ich
zroznicowang nature przed dziataniem
promieni stonecznych rozlewamy

je w ciemne butelki.
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Trojniak. Bukiet kwiatowy, rzeski, barwa jasna,
ztocista, potstodki. Augustowski wczesny jest
wykonany z mioddw zbieranych w maju

i czerwcu, kiedy to ule wypetniaja sie jasnym
aromatycznym miodem z nektaru polnych
kwiatow i roztozystych lip.

Miéd zdobyt srebrny medal w konkursie Mazer
Cup w USA w 2020 i 2021 roku, ztoty medal

w konkursie Orpheus Cup w USA

w 2021i 2022 roku oraz ztoty medal

w hiszpanskim konkursie Copa Reina 2023.
Nagrodzony zostat réwniez bragzowym
medalem w konkursie Greater Poland

w 2023 roku.

DOBOR SKEADNIKOW
NIE JEST DZIELEM
PRZYPADKU.
WANYOM

Z NASZYCH
MIODOW KRYJE SIE
INNA HISTORIA.

Augustowski Pézny

Trojniak. Bukiet lesny z wyczuwalng gryka, barwa
ciemna, bursztynowa, potstodki. Augustowski
Pazny jest wykonany z miodéw zbieranych

w lipcu i sierpniu, kiedy to pszczoty oprécz
nektaru kwiatow, z bagien i laséw znoszg spadz

i nektar gryki z sradlesnych pol.

Miéd zdobyt ztoty i srebrny medal w konkursie
Mazer Cup w USA w 2020 i 2022 roku oraz ztoty
medal i tytut najlepszego miodu konkursu Mazer
Cup w USA. Dwukrotnie nagrodzony ztotym
medalem na Mead Madness Cup PRO 2020 i 2022
roku w Polsce. Ztoto oraz tytut najlepszego
miodu konkursu Orpheus Cup w USA zdobyt
rowniez w 2021 oraz 2022 roku. Otrzymat ztoty
medal w konkursie Greater Poland 2023

i srebrny medal w Copa Hidromiel Mexico 2023.
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Trojniak. Bukiet kawowy, barwa jasna, ztocista,
potstodki. Podstawa tego miodu jest Trojniak
Augustowski Wczesny o delikatnym kwiatowym
bukiecie i jasnej, ztocistej barwie. Wczesny
Kawowy powstaje podczas procesu maceracji
ziaren. Kawa z segmentu speciality, ktorg
wybralismy do naszego miodu wspdélnie

ze specjalistami z Java Coffee Roaster,
pochodzi z Brazylii. Charakteryzuje sie
cytrusowym, stodkim i lekkim aromatem

z nutami czekolady i cytryny.

Augustowski Wczesny Kawowy zostat
doceniony ztotym medalem podczas Orpheus
Mead Festival 2022 w USA, a takze srebrnym
(2019) oraz brazowym (2022) medalem
podczas Mead Madness Cup PRO.
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Czworniak. Bukiet ziotowo-korzenny, swiezy,
miodowy smak z wyraznie wyczuwalnym
imbirem i jatowcem. Ten rodzaj miodu jest
zarejestrowany na Liscie Produktéw
Regionalnych w wojewddztwie podlaskim. Jego
receptura pochodzi z ksigzki Teofila Ciesielskiego
,Miodosytnictwo”, wydanej we Lwowie w 1896
roku. Byt wykonywany niegdys$ przez Wojska
Kwarciane podczas leza zimowego.
Przyprawiony jest cenionymi w staropolskiej
kuchni ziotami i przyprawami: cynamonem,
imbirem, owocami jatowca i koztkiem lekarskim.

Kwarciany zdobyt brazowy medal podczas
Orpheus Mead Festival 2022 w Stanach
Zjednoczonych oraz zajat | miejsce

w konkursie nalewek miodowych podczas
Biesiady Miodowej w Tykocinie w 2022 roku.
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Czworniak. Barwa jasnoczerwona, aromat
wisniowy, wytrawny smak z wyraznie
wyczuwalnym miodem i delikatnym posmakiem
debu. Miod wykonany w stylu zwanym dawniej
wiszniakiem w ktorym 1/3 wody zastepuje sie
Swiezym sokiem wisniowym. Dodany do niego
pieprz wydobywa nieco ostry, unikalny smak.

Miod zdobyt brazowy medal na najwigkszym
europejskim konkursie miodéw pitnych Mead
Madness Cup PRO w 2019, 2020, 2022,

a w 2023 roku na tym samym konkursie
zdobyt srebrny medal. Zostat réwniez
doceniony brazowym medalem na Orpheus
Mead Fest w USA w 2021 roku.

Podlaska Szeptucha

Czworniak. Barwa jasna, bukiet ziotowo
korzenny, wytrawny. Jest to miéd o intensywnym
aromacie. Szeptucha to szczegolna postac
w podlaskim folklorze. Pomaga w choraobie,
udziela porad zyciowych, odczynia uroki

i zdejmuje klatwy, czesto poprzez ziotowe
napary. Nie gwarantujemy, ze wypicie tego
trunku odczyni rzucony urok, ale na pewno
dostarczy niezapomnianych wrazen
smakowych i zaskoczy intensywnym
ziotowo-korzennym aromatem.

Podlaska Szeptucha zdobyta ztoty medal
podczas trzech kolejnych edycji najwiekszego
europejskiego konkursu miodéw pitnych
Mead Madness Cup PRO w latach 2020, 2022
oraz 2023, a takze brazowy medal

na najwiekszym amerykanskim konkursie
miodow pitnych Mazer Cup (2021).

Jabtko na miodzie

Tréjniak. Barwa ciemno-bursztynowa, aromat
Swiezy jabtkowy, smak miodowy, stodki

z delikatng kwasowos$cig i posmakiem
Swiezych jabtek. Miod wykonany w stylu
zwanym dawniej jabtecznikiem, w ktorym
potowe wody w brzeczce trojniaka zastepuje
sie swiezo wyciskanym sokiem jabtkowym

z lokalnej ttoczni.

Miod zdobyt srebrny (2022) oraz ztoty (2023)
medal podczas Mead Madness Cup PRO -
najwiekszym konkursie miodéw pitnych

w Europie oraz srebrny medal Orpheus Mead
Festival (USA) w 2023 roku.
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MMC Champion

MMC Champion to limitowane edycje miodow
wykonywane wedtug zwycieskiej receptury
najwiekszego w Europie konkursu Miodow
Pitnych Mead Madness Cup. Gtéwna nagroda
w kategorii HOME jest mozliwos$c¢, wspdlnie

z nami, powtorzenia zwycieskiej receptury

i wprowadzenia jej na rynek w postaci
limitowanej serii 1350 butelek, z ktorych 50
pierwszych przekazywana jest nieodptatnie
zwyciezcy konkursu.

Edycja z rocznika 2020 to "Czworniak Naturalny”
autorstwa Jarostawa Okulskiego. "Czworniak
Naturalny" to czysty miéd pitny bez zadnych
dodatkéw wykonany na odsklepinach i petnych
plastrach miodu, zachowuje aromaty ula, czyli
pierzgi i propolisu, przywodzac na mys$| otwarty
ul w upalny letni poranek.

Edycja z rocznika 2022 z kolei to tréjniak
wykonany na drozdzach typu Kvejk, ktére zostaty
wyhodowane, specjalnie na nasze zaméwienie,

w jednym z najnowoczesniejszych laboratoriow
na $wiecie - w Kanadyjskim Escarpment
Laboratories i w formie zywej przetransportowane
wprost do naszej miodosytni. Rocznik 2023
wykonany zostat na owocach derenia.

MMC Champion to urodzony zwyciezca,
poniewaz kazda koleina odstona tego miodu
pitnego pochodzi z nagrodzonej receptury

na najlepszy midd pitny na najwiekszym
konkursie europejskim - Mead Madness Cup.
Powtoérzona w naszej miodosytni receptura

z 2020 roku zdobyta réwniez srebrny medal
podczas Orpheus Mead Fest 2023 w USA, a MMC
Champion 2022 wygrat ztoty medal w kategorii
PRO podczas Mead Madness Cup 2024.



Trojniak klasyczny, lezakowany w debowej
beczce. Bukiet kwiatowy, z wyraznie
wyczuwalnymi nutami debu, barwa jasna,
ztocista, potstodki. Augustowski Wezesny jest
wykonany z miodéw zbieranych w maju

i czerwcu, kiedy to ule wypetniaja sie jasnym
aromatycznym miodem z nektaru polnych
kwiatow i roztozystych lip. Po trwajacym ponad
rok etapie fermentacji i klarowania miod ten
zostat ztozony do $wiezych debowych beczek
wykonanych z debu wegierskiego

na okres 6 miesiecy.

Miéd nagrodzony zostat brazowym medalem
w 2022 roku podczas najwigkszego konkursu
europejskiego Mead Madness Cup.
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ZBICIEN

Zbicien to zapomniana w Polsce kategoria
napojow, wykonywanych wytacznie na bazie
naturalnych sktadnikow: miodu, darow

lasow i srodlesnych tak. Od piw odroznia

je to, ze podstawa catego procesu fermentacji
jest wytacznie miod. Kolejne procesy, ktore
zachodza podczas produkcji, nadaja

im delikatng stodycz z wyraznym
zaakcentowaniem uzytych dodatkow.

0d wiekoéw w puszczanskich karczmach
Wielkiego Ksiestwa Litewskiego serwowano
Zbicien. Dawat chwile wytchnienia podréznym
w upalne miesiace, a zima - podawany na
gorgco z dodatkiem przypraw korzennych -
doskonale rozgrzewat. Dlaczego to nie piwo?
Z prostej przyczyny: w puszczy jeczmien nie

rosnie, a sktadniki pozyskane z lasow i tak,
skomponowane wedtug dawnych receptur,
daja unikatowy smak Zbicienia. Ten wyjatkowy
trunek z pewnoscia posmakuje wszystkim tym,
ktorzy doceniajg smaki natury.

Zbicien Chmielowy zostat nagrodzony
bragzowym medalem na najwigkszym

w Europie konkursie miodéw pitnych - Mead
Madness Cup 2022, a jego le$na odstona
doczekata sie wyrdznienia bragzowym
medalem na najwigkszym w Stanach
Zjednoczonych konkursie mioddw pitnych -
Mazer Cup 2023.
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PODPIWEK

Wspomnienie dziecinstwa to kanka po mleku
stojgca w kaciku babcinej kuchni, z lekkim
ciemnym gazowanym napojem.
Przygotowywano go na upalne sierpniowe dni
dla ochtody dla pracujgcych w polu zencow.
Ten orzezwiajacy smak to podpijany ukradkiem
podpiwek. Pamigcig wracamy do smakéw
dziecinstwa, ktérymi chcemy sie podzieli¢.
Podpiwek Augustowski na Miodzie to wykonany
z naturalnych sktadnikéw napoj bezalkoholowy,
naturalnie nagazowany i spasteryzowany dla
podtrzymania trwatosci.

NIEPOWTARZALNE
SMAKI NATURY
PROSTO

Z PODLASIA.

DOCENIANE PRZEZ
KONSUMENTOW

| NAGARADZ ANE
PRZEZ
PROFESJONALISTOW
W WIELU
KRAJOWYCH

| MIEDZYNARODOWYCH
KONKURSACH.
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Miod, ktory posiadamy w naszej ofercie

to surowiec uzywany w naszej miodosytni

do produkcji miodéw pitnych. Zostat zebrany
na stacjonarnych pasiekach w okregu
Sotecznikowskim na pograniczu
litewsko-biatoruskim podczas dwdch letnich
miodobran. Jest to midd niestandaryzowany,
0 ztozonej kompozycji, na ktora sktadaja sie,
w wersji wczesnej, nektar i pytki z wierzby,
trybuli le$nej, maliny, kruszyny, lipy i innych
rodlin tak i lasow pogranicza, jak fiotki, mniszki
czy koniczyna. W wersji Pdznej sa to: nektar

i pytki z gryki, trybuli, lucerny, krwawnika,
chabrow oraz innych roslin leSno-bagiennych

i tgkowych oraz wystepujaca okazjonalnie spadz.
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Swiece

Swiece wykonujemy z naturalnego wosku
pszczelego bez zadnych dodatkéw. W ten
spos6b zapewniaja one niepowtarzalny
delikatny miodowo-propolisowy aromat.
Ich formowanie odbywa sie recznie lub
odlewane sg w porecznych stoiczkach,

co zapewnia bezpieczenstwo uzytkowania
i dtugi czas palenia. Swiece z naturalnego
wosku oczyszczaja powietrze, likwiduja
nieprzyjemne zapachy, dziataja uspokajajaco
i relaksacyjnie oraz znajduja swoje
zastosowanie w aromaterapii.
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Pytek i pierzga

Pozostate produkty pszczele to pytek
kwiatowy i pierzga. Pierzga to pytek pszczeli
wymieszany przez pszczoty z miodem

i enzymami, nastepnie w komorkach plastra
ulegajacy fermentacji mlekowej, co zapewnia
mu trwato$c¢ i odporno$c¢ na procesy gnilne
czy plesn. Jest to podstawowy pokarm pszczot
robotnic, z ktérego biora site i energie

do wytezonej pracy. Pierzga pszczela jest
zrédtem cennych sktadnikow odzywczych.
Zawiera miedzy innymi: weglowodany, biatka,
ttuszcze nienasycone i nasycone, aminokwasy
egzogenne, witaminy A, B1, B2, B3, B6, B7, B12,
C, E, D oraz K, fosfor, zelazo, krzem, mangan,
potas, miedz, sdd, selen i cynk.
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Przyprawy i herbaty

Waznym dodatkiem do produkcji niektérych
miodéw pitnych sa ziota i przyprawy korzenne.
W tej serii chcemy podzieli¢ sie kompozycjami
ziot i przypraw, ktére maja zastosowanie nie
tylko przy produkcji miodow, ale doskonale
sprawdzaja sie w roli ziotowej herbaty lub jako
przypraw do grzanego wina czy miodu pitnego.
Dobry grzaniec to podgrzany do temp. 50°C
miod pitny z dobrang mieszanka przypraw, ktéra
podkresla jego walory i doskonale rozgrzewa.



MUZEUM

W budynku Miodosytni, na ulicy Tytoniowej 9,
powstato Muzeum Kultury Bartniczej. Jest

to wspalny projekt Bractwa Bartnego oraz
spotki non-profit Bartnicy, nad ktorym
mecenat prowadzi Augustowska Miodosytnia.
W Muzeum chcemy przyblizy¢ bartnictwo, czyli
spos6b hodowli pszczoty miodnej, polegajacy
na przygotowywaniu do zasiedlenia przez roje
dziupli w drzewach zywych lub w ktodach
wycietych z drzew martwych, nastepnie
wciaggnietych na drzewa w formie ktod
bartnych. Bartnictwo jest zarazem zestawem
praktyk, wyobrazen i wiedzy dotyczacej
pszczoty. Jej zwyczajow, upodoban i zachowan

w interakcji z cztowiekiem i otaczajaca przyroda.

Polega na przekonaniu, ze pszczota najlepiej
zyje i rozwija sie wysoko nad ziemia, a cztowiek
nie powinien ingerowac w rozwoj rodziny pszczelej.

Kultura bartnicza dzigki staraniom Bractwa
Bartnego zostata wpisana w 2020 roku

na Reprezentatywna Liste Swiatowego
Dziedzictwa UNESCO jako wspdlna tradycja
Polski i Biatorusi. Poprzez Muzeum chcemy
pokazac¢ na czym polega tradycja, ktdra nas
uksztattowata, opowiedzie¢ historig bartnictwa,
a takze pokazac jak radza sobie obecnie
pszczoty w swoim naturalnym srodowisku oraz
czym bartnictwo jest wspotczes$nie.



DEGUSTACJA

Jesli szukasz pomystu na wieczor integracyjny,
planujesz spedzi¢ czas w Augustowie w gronie
przyjaciot lub chcesz zapewnic¢ swoim gosciom
lokalna, nietuzinkowa atrakcje - zorganizuj

z nami degustacje miodow pitnych! Nasza
miodosytnia oferuje niepowtarzalng mozliwo$¢
zorganizowania dequstacji dla grupy do 50
0sob w klimatycznej sali z widokiem

na pomieszczenia produkcyjne. Dla wigkszych
grup mozemy réwniez zorganizowac
degustacje plenerowe nad jeziorem.

Podczas degustacji nie tylko serwujemy nasze
wyjatkowe miody pitne. To takze doskonata
okazja do wystuchania opowiesci o historii

i tradycjach zwigzanych z miodosytnictwem.

A to wszystko w towarzystwie przekasek
opartych na lokalnych sktadnikach, starannie
dobranych do naszych miodow przez
miejscowych restauratorow.

Zapewniamy niezapomniane wrazenia
smakowe i kulturalne, ktére na dtugo
pozostang w Twojej pamieci. Skontaktuj sie
z nami juz dzi$, aby zarezerwowac termin

i uczyni¢ Twoj wieczor niezwyktym!

Skontaktuj sie z nami,
jesli chesz wziaé udziat
w degustacji:

nr tel. 601542 516
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Idea powstania Augustowskiej Miodosytni
zrodzita sie z naszego zaangazowania

W przywracanie bartnictwa oraz z checi
podzielenia sig doswiadczeniami domowego
miodosytnictwa. Tak jak w przypadku
bartnictwa, miodosytnictwo to piekna
staropolska tradycja wyparta z rynku

i powszechnej Swiadomosci poprzez
popularyzacje bardziej ekonomicznych

form produkcji. Augustowska Miodosytnie
otworzylismy, aby w sposob tradycyjny
produkowac¢ miody pitne najwyzszej jakosci,
stosujac tylko naturalne surowce pozyskiwane
z terenu Puszczy Augustowskiej i obszaréw

sasiednich. Czes$¢ zyskow przeznaczamy

na rozwoj bartnictwa poprzez wspieranie
dziatalnosci Bractwa Bartnego, z ktérego
sie wywodzimy. Receptury naszych miodow
czerpiemy z tradycji miodosytniczej
Rzeczpospolitej Obojga Narodéw. Pragniemy
odtwarzac¢ smaki, ktére zachwycaty naszych
przodkow. W mys| tej zasady jako pierwsi

w Polsce rozpoczelismy produkcje
zapomnianego Zbicienia.
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AUGUSTOWSKA MIODOSYTNIA PAWEL KOTWICA PIOTR PILASIEWICZ S.C.

ul. Tytoniowa 916-300 Augustow
NIP: 846-166-42-39

Pawet Kotwica tel. 603 601195
Piotr Pitasiewicz tel. 601542 516

biuro@augustowska-miodosytnia.pl
www.augustowska-miodosytnia.pl

@ AugustowskaMiodosytnia
augustowska_miodosytnia



